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Traditionelle 
Flaschengärung

alle Sekte sind
Jahrgangssekte 

immer
Brut

Grand Rosé
Herrlich rote Früchte in der Nase mit einem Hauch von frischen Wie-
senkräutern. Appetitanregende Eleganz und Präzision am Gaumen, die
Lust auf ein zweites Glas macht

FAKTEN

4410 - 0,75l

SPÄTBURGUNDER, WEISSBURGUNDER, CHARDONNAY

DEUTSCHER SEKT

HEFELAGER: 24 Monate  /  DEGORGIERT AM: 3. Juni 2025

ALKOHOLGEHALT: 12% vol – SÄURE: 7,2 g/l – RESTZUCKER: 6,3 g/l 

REIFEPOTENZIAL: 3 Jahre ab Degorgierdatum

UND WAS DAZU?

Mediterrane Küche, gegrillte Garnelen oder ein gebeizter Lachs – Eine
Kombination zum Sekt mit der man Gästen eine Freude macht.

SERVIERTEMPERATUR: 6–8°


